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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgféaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fiir dieses Gerat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen flir die richtige Anwendung des
Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers flr daraus resultierende
Schéaden aus.

Dieses Gerat ist fUr die Verarbeitung haushaltstiblicher Mengen im Haushalt
oder in haushaltsdhnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen bestimmt.
Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen z. B. die Verwendung in
Mitarbeiterkichen von L&den, Buros, landwirtschaftlichen und anderen
gewerblichen Betrieben, sowie die Nutzung durch Gaste von Pensionen,
kleinen Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen.

Gerat nur fur haushaltstbliche Verarbeltungsmengen und -zeiten
benutzen.

Das Gerat ist nur geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen von
Lebensmitteln. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden
bzw. Substanzen benutzt werden.

Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren. Bei Weitergabe des Gerates

an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A\ Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.

Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen F&higkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezliglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Gerat nur gemal Angaben auf
dem Typenschild anschlieBen und betreiben. Nur benutzen, wenn
Zuleitung und Gerét keine Beschadigungen aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.




Das Gerét ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau,
dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.
Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen.

Wenn die Anschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Stabmixer nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht im Leerlauf
betreiben.

Das Gerét nicht Uiber die Verbindungsstelle MixfuB-Grundgerat in
Flissigkeit eintauchen. Das Grundgerét nie in Flissigkeiten tauchen und
nicht in der Spulmaschine reinigen.

Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer Fliissigkeiten. Flissigkeiten kdnnen bei
der Verarbeitung spritzen.

MixfuB niemals auf heiBe Oberflachen stellen oder in sehr heiBem Mixgut
benutzen. HeiBes Mixgut vor der Verarbeitung mit dem Mixer auf 80 °C
oder weniger abkiihlen lassen! Bei Verwendung des Stabmixers im
Kochtopf den Topf vorher von der Kochstelle nehmen.

Stabmixer nur mit Originalzubehér betreiben. J

Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerétes aufsetzen und abnehmen.,

Es wird empfohlen, das Gerét niemals langer eingeschaltet zu lassen, wie
fUr die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

Der Mixbecher ist nicht fir die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.
Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in das Messer im MixfuB greifen. Messer nie mit bloBen Handen
reinigen. BUrste benutzen.

In dieser Gebrauchsanleitung werden 3 Drehzahlregelung

verschiedene Modelle beschrieben. Auf den Arbeitsgeschwindigkett stufenlos einstellbar

Bildseiten befindet sich eine Ubersicht der zwischen niedrigster (@) und héchster (12)

verschiedenen Modelle (Bild [d). Drehzahl (nur in Verbindung mit Taste 4a).
- . 4 Einschalttaste

Auf einen Blick a Regelbare Geschwindigkeit

Bitte Bildseiten ausklappen. (mit Drehzahlregelung 3)

Bild [ b Turbo-Geschwindigkeit

1 Grundgerat Stabmixer ist eingeschaltet, solange eine

2 Netzkabel Einschalttaste (a oder b) gedriickt ist.

Die Turbo-Geschwindigkeit wird fiir den
Universalzerkleinerer verwendet (wenn im
Lieferumfang enthalten).




5 Entriegelungstasten
Zum Abnehmen des MixfuBes beide
Entriegelungstasten gleichzeitig driicken.
6 MixfuB
Kunststoff oder Metall (e nach Modell)
MixfuB aufsetzen und einrasten lassen.
7 MixfuBmesser
8 Mixbecher mit Deckel
Das Arbeiten im Mixbecher verhindert
das Spritzen von Mixgut.
Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Mixbecher setzen.
Je nach Modell:
9 Schneebesen mit Getriebe
10 Stampferaufsatz mit Getriebe
11 Multifunktionszubehdr mit Werkzeugen
und Wiirfelschneider
12 Universalzerkleinerer mit Deckel
Wenn der Universalzerkleinerer nicht im Liefer-
umfang enthalten ist, kann dieser tber den Kun-
dendienst bestellt werden (Bestell-Nr. 657247).
Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie die
volle Leistung des Gerates bei der Zubereitung
von Honig-Brotaufstrich (bei Einhaltung der
Rezeptvorgaben). Sie finden das Rezept in der
Gebrauchsanleitung des Universalzerkleinerers.
Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter Lebens-
mittel auf den Universalzerkleinerer setzen.

Bedienen

Das Gerat ist geeignet zum Mixen von

Mayonnaisen, Saucen, Mixgetrénken,

Babynahrung, gekochtem Obst und Gemise.

Zum Parieren von Suppen.

Zum Zerkleinern/Hacken von rohen Lebens-

mitteln (Zwiebeln, Knoblauch, Krauter, ..) den

Universalzerkleinerer benutzen!

Zum Arbeiten wird die Verwendung des mitge-

liefertem Mixbechers empfohlen. Es kénnen

aber auch andere geignete GefaBe verwendet

werden.

Achtung!

Der Boden des verwendeten GeféBes darf

keine Erhebungen oder Absétze aufweisen.

@ Vordem ersten Gebrauch alle Teile reinigen.

Bild [E

@ Netzkabel vollstéandig abwickeln.

@ MixfuB auf das Grundgerét setzen und
einrasten lassen.

@ Netzstecker einstecken.

@ Lebensmittel in den Mixbecher oder ein
anderes hohes GefaB einflillen.

[i] Der Stabmixer funktioniert besser, wenn
sich bei den zu verarbeitenden Lebens-
mitteln eine Flissigkeit befindet.

® Gewdlnschte Drehzahl mit der
Drehzahlregelung einstellen (Bild [E-5).
Bei Flussigkeiten, heiBem Mixgut und zum
Untermischen (z. B. MUssli in Joghurt) wird
empfohlen, eine niedrige Drehzahlstufe zu
verwenden.

Die hohen Drehzahlstufen sind fiir die
Verarbeitung von festeren Lebensmitteln zu
empfehlen.

@ Stabmixer und Becher fest halten.

® Stabmixer durch Druck auf die gewiinschte
Einschalttaste einschalten.

[i | Beim Einschalten den Stabmixer leicht
schrég halten, um ein ,Festsaugen” am
Boden des Mixbechers zu vermeiden.

Der Stabmixer ist so lange eingeschaltet,
wie die Einschalttaste gedriickt wird.

m Um das Spritzen von Mixgut zu vermeiden,
Einschalttaste erst drlicken, wenn der
MixfuB in das Mixgut eingetaucht ist.
Stabmixer immer abschalten, bevor er aus
dem Mixgut herausgenommen wird.

@ Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit:

® Netzstecker ziehen.

@ Entriegelungstasten driicken und MixfuB
vom Grundgerat nehmen.

Reinigen

Achtung!

Das Grundgerét nie in Fliissigkeiten tauchen

und nicht in der Sptilmaschine reinigen.

Keinen Dampfreiniger benutzen!

Oberfidchen kénnen beschédigt werden.

Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden.

[i | Bei der Verarbeitung von z. B. Rotkohl und
Karotten entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speised| entfernt werden kdnnen.

® Netzstecker ziehen!

@ Grundgerét feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.

® Der Mixbecher kann in der Spiilmaschine
gereinigt werden.

@ MixfuB in der Spllmaschine oder mit einer
Burste unter flieBendem Wasser reinigen.

e MixfuB in aufrechter Position (MixfuBmesser
nach oben) trocknen lassen, so dass
eingedrungenes Wasser herauslaufen kann.




Hinweis:
Bei Geraten mit Spiralkabel:
Kabel niemals um das Gersit wickeln!

Hilfe bei Stérungen (MSMe67..)

Stérung Abhilfe

Gerét schaltet  Die Uberlastsicherung ist

wahrend der aktiviert.

Benutzung ab. e Gerat abschalten und
Netzstecker ziehen.

® Gerét ca. 1 Stunde abkiihlen
lassen, um die Uberlast-
sicherung zu deaktivieren.

@ Gerét wieder einschalten.

Sollte sich die Stérung nicht beseitigen lassen,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Rezepte und Tipps

Mayonnaise

1 Ei (Eigelb und EiweiR)

1 EL Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig

200-250 ml Ol

Salz, Pfeffer nach Geschmack

Zutaten mUssen gleiche Temperatur haben!

@ Zutaten in den Becher geben.

@ Stabmixer auf dem Boden des Bechers
aufsetzen und einschalten (Turbo-
Geschwindigkeit), bis die Mischung
emulgiert.

@ Den eingeschalteten Mixer langsam bis zum
oberen Rand der Mischung anheben und

* wieder senken, bis die Mayonnaise fertig ist.

Tipp: Sie kénnen nach diesem Rezept auch

Mayonnaise nur mit Eigelb herstellen.

Dann aber nur die halbe Menge Ol verwenden.

Gemiisesuppe

300 g Kartoffeln

200 g Moéhren

1 Kleines Stiick Sellerie

2 Tomaten

1 Zwiebel

50 g Butter

2 | Wasser

Salz, Pfeffer nach Geschmack

@ Tomaten hauten und entkernen.

© Geputztes und gewaschenes GemUse
in Stlicke schneiden und in der heiBen
Butter diinsten.

® Wasser zugeben und salzen.,

® Alles 20-25 Min. kochen lassen.

@ Topfvom Herd nehmen.
@ Mit dem Mixer die Suppe im Topf piirieren
@ Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Crépes-Teig

250 ml Milch

1Ei

100 g Mehl

25 g zerlassene abgekiihite Butter

® Alle Zutaten in der angegebenen

Reihenfolge in den Becher geben und
zu einem glatten Teig mixen.

Milchmixgetranke
1 Glas Milch

6 groBe Erdbeeren
oder '

10 Himbeeren oder
1 Banane (in Scheiben schneiden)
® Nach Belieben zuckerm.
Tipp:
FUr einen Milch-Shake geben Sie eine Kugel Eis
Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerat ist entsprechend der
E\/ européischen Richtlinie 2012/19/EG
B (waste electrical and electronic

equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine EU-weit
Altgeréte vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise informieren
Sie sich bitte bei lhrem Fachhandler oder bei
Garantiebedingungen
Fir dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zusténdigen Landesvertretung herausge-
das Gerét gekauft wurde. Sie kénnen die
Garantiebedingungen jederzeit Gber Ihren
Fachhéndler, bei dem Sie das Gerét gekauft
tretung anfordern. Die Garantiebedingungen far
Deutschland und die Adressen finden Sie auf
der Heftriickseite.
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fiir die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem

© Zutaten in den Becher geben und mixen.
dazu oder nehmen Sie sehr kalte Milch.

Uber Elektro- und Elektronik-Altgerste
gliltige Rticknahme und Verwertung der
Ihrer Gemeindevervvaltung.
gebenen Garantiebedingungen, in dem
haben, oder direkt bei unserer Landesver-
Darlber hinaus sind die Garantiebedingungen
Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.




