Fir technischen Support und Serviceanfragen wenden Sie sich vertrauensvoll an
unsere geschulten Mitarbeiter unter www.Deubaservice.de

Wenn Sie Verbrauchsmaterial, wie z.B. Filter fiir Pumpen, Staubbeutel fir
Staubsauger oder ahnliches fir Ihr Produkt benétigen,
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Induktionskochfeld

PRODUKTNUMMER: 106215
MODELL: DBKF2

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich fir ein Produkt aus unserem Hause entschieden haben.

Um mdoglichst lange Freude mit dem Produkt zu haben und um einen sicheren
Umgang damit zu gewadhrleisten, beachten Sie bitte unbedingt, die umseitig folgende
Aufbau-bzw. Bedienungsanleitung. Bitte bewahren Sie diese Anleitung zum spateren
Nachschlagen auf.

Sie haben eine Frage zu dem Artikel? Es ist leider ein Problem aufgetreten?
Fur den technischen Support und Serviceanfragen wird Ihnen umgehend geholfen Uber:
www.Deubaservice.de

Wenn Sie Verbrauchsmaterial, wie z.B. Filter fir Pumpen, Staubbeutel fir Staubsauger
oder ahnliches fir Ihr Produkt benétigen, besuchen Sie unseren Internetshop

www.Deuba24online.de

Dort finden Sie auch regelmédBige Sonderangebote und weitere, interessante neue
Artikel. Ein Besuch wird sich immer lohnen.

ii Nur fiir den Hausgebrauch und nicht fiir gewerbliche

Nutzung geeignet.

Hergestellt fur:
Deuba GmbH & Co. KG
Saarbricker Str. 216, 66679
Losheim am See
" Germany

P



ANLEITUNG
Inhalt

Allgemeings - ewessresssrsnsssssnneenes
Allgemeine Sicherheitshinweise «--:-xeeeeeee
BEAIENUNE ++vreerreressmssemssssssissssssss s
Pﬂege Und Wartung .....................................
Fehlerbehebung ...........................................
Hauﬁge Fragen .............................................

Allgemeines

ACHTUNG! Beachten Sie die Sicherheitshinweise
und Aufbauanweisungen, um dasRisiko von Ver-
letzungen oder Beschadigungen am Produkt zu
vermeiden.

Nur fiir den Hausgebrauch und nicht fiir gewer-
bliche Nutzung geeignet!

Wichtig: Lesen Sie die Anleitung vollstandig und
grindlich durch. Bewahren Sie diese Anleitung
zum spateren Nachschlagen auf. Sollten Sie eines
Tages das Produkt weitergeben, achten Sie da-
rauf, auch diese Anleitung weiterzugeben.

Halten Sie kleine Teile auBerhalb der Reichweite
von Kindern. Achten Sie auch insbesondere beim
Auspacken darauf Plastiktiiten und anderes
Verpackungsmaterial von Kindern fernzuhalten!
Erstickungsgefahr!

Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.
Spatere Reklamationen kénnen nicht akzeptiert
werden.

Priifen Sie alle Elemente und Teile auf Schaden.
Trotz sorgféltiger Kontrollen kann es passieren,
dass auch die beste Ware auf dem Transportweg
Schaden nimmt. Bauen Sie in solch einem Fall hr
Produkt nicht auf. Defekte Teile kénnen Gefahren
und Gesundheitsschaden nach sich ziehen.

monzana®

Nehmen Sie niemals Anderungen am Produkt
vor! Durch Anderungen erlischt die Garantie und
das Produkt kann unsicher bzw. schlimmstenfalls
sogar gefahrlich werden.

BestimmungsgemadlRe Verwendung
Dieses Geréat ist nur fir den Gebrauch im
Haushalt in geschlossenen Raumen zum Erwar-
men, Kochen und Braten von Lebensmitteln bes-
timmt. Das dabei verwendete Kochgeschirr muss
fur Induktionskochgeréte geeignet sein.
Verwenden Sie das Produkt nur fiir seinen vor-
geschriebenen Zweck. Fir entstandene Schaden
aufgrund von einer nicht bestimmungsgemalen
Verwendung tbernimmt der Hersteller keine
Haftung. Jegliche Modifikation am Produkt kann
die Sicherheit negativ beeinflussen, Gefahren
verursachen und fihrt zum Erléschen der Garan-
tie.

Allgemeine Sicherheitshinweise

o Dieses Gerat kann von Kindern, die alter als 8
Jahre sind, sowie von Personen mit einer geisti-
gen, sensorischen oder kdrperlichen Behinderung
benutzt werden, wenn sie Uber den sicheren Be-
trieb unterrichtet worden sind und die moglichen
Gefahren verstehen.

e Das Gerat wiahrend des Betriebes nicht un-
beaufsichtigt lassen.
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o Kinder diirfen mit dem Gerat nicht spielen.

e Das Gerdt und das dazugehorige Anschlusska-
bel missen fir Kinder unter 8 Jahren unerreich-
bar sein.

e Reparaturen dirfen nur von qualifiziertem
Fachpersonal durchgefihrt werden. Durch
unsachgemale Reparaturen konnen erhebliche
Gefahren flr den Benutzer entstehen.

o Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Er-
satzteile ausgetauscht werden. Nur bei diesen
Teilen ist gewahrleistet, dass sie die Sicherheit-
sanforderungen erfiillen werden.

e Metallische Gegenstdnde wie Messer, Gabeln,
Loffel und Deckel sollten nicht auf der Heizplatte
platziert werden, da sie heil? werden kdnnen.

e Das Gerat ist nicht dazu bestimmt mit einer ex-
ternen Zeitschaltuhr oder einer separaten Fern-
steuerung benutzt zu werden.

o Zweckentfremden Sie das Kabel nicht, um das
Gerét zu tragen, aufzuhdngen oder um den Steck-
er aus der Steckdose zu ziehen. Halten Sie das Ka-
bel fern von Hitze, Ol, scharfen Kanten oder sich
bewegenden Gerateteilen. Quetschen Sie das
Kabel nicht, indem Sie es, z.B. stark knicken oder
mit etwas Schwerem dariber rollen. Beschadigte
oder verwickelte Kabel erh6hen das Risiko eines
elektrischen Schlages. Netzstecker diirfen nie mit
nassen Handen ein- oder ausgesteckt werden.

e Schalten Sie das Gerdat aus und ziehen Sie im-
mer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das
Gerat nicht benutzen, Zubehdérteile anbringen,
zur Reinigung oder bei Stérung.

ACHTUNG: Dieses Kochfeld erzeugt ein elektro-
magnetisches Feld. Menschen mit Herzschritt-
machern sollten vor Gebrauch ihren Arzt konsul-
tieren. Personen, die einen Herzschrittmacher
tragen, sollten mindestens 60 cm Abstand zum
Gerat halten, wenn es in Betrieb ist.

o Platzieren Sie keine magnetisierbaren Gegen-
stdnde wie z.B. Kreditkarten, Datentrdger oder
Kassetten auf oder in unmittelbarer Ndhe des
Gerates.

e Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf das
Kochfeld. So schirmt der Topfboden das elektro-
magnetische Feld weitestgehend ab.

¢ Entfernen Sie keine Abdeckungen am Gerit.
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Elektrische Gefahrenquellen

Stromschlaggefahr

Nur ausgebildetes Fachpersonal darf Reparatur-
und InstandhaltungsmaRnahmen am Kochfeld
ausfihren.

SIE DURFEN NIEMALS

- das Gerat oder das Stromkabel in Flussigkeit ein-
tauchen, das Gerat mit nassen Handen beriihren
oder es in feuchter Umgebung verwenden.

- das Gerdt mit gerissener Oberflache verwen-
den.

- das Gerat mit beschadigtem Stromkabel ver-
wenden oder wenn die Anschlussdrédhte freige-
legt sind.

- das Stromkabel tiber die Tischkante oder die
Kante der Arbeitsflache herunterhdngen lassen.

- das Gerdt bewegen, indem Sie an dem Kabel
ziehen.

- Kochgeschirr auf dem Kochfeld stehen lassen,
wenn das Geréat nicht in Betrieb ist.

Produkt- und Sachschaden

Zur Vermeidung von Produkt- oder Sachschaden gilt:

SIE DURFEN NIEMALS

- leere Behdlter auf dem Kochfeld erhitzen.

- metallene Gegenstande auBer geeignetem
Kochgeschirr auf der Oberflache abstellen.

- Gegenstdnde, die mehr als 11 kg wiegen, auf
der Oberflache abstellen.

- die Kaltluftzufuhr oder die Liftung blockieren.

- das Kochfeld auf brennbaren Oberflachen be-
treiben.

- das Induktionskochfeld in der Geschirrspiil-
maschine reinigen.

- das Kochfeld fir einen anderen Verwend-
ungszweck nutzen aufler dem vorgegebenen.

- Gegenstdnde, die durch magnetische Felder
beeinflusst werden, Kreditkarten, Radio, Fern-
seher usw., in Ndhe des Kochfeldes platzieren,
solange dieses in Betrieb ist.

- eine 220-Volt-Steckdose (10 A) zusammen mit
einem anderen Gerat nutzen.

- die Riickseite und Seiten des Gerates blockie-
ren. Halten Sie mindesten 10 cm Abstand zu allen
Seiten frei, damit die Luft zirkulieren kann.

monzanaQ®

Wirkungsprinzip

Beim Kochen mit Induktion handelt es sich um
eine sichere, fortschrittliche, effiziente und um-
weltfreundliche Kochmethode. Dabei erzeugen
elektromagnetische Vibrationen Hitze direkt im
Kochgeschirr und nicht indirekt {iber das Heizen
einer Glasfliche. Die Oberflache des Kochfeldes
erwarmt sich nur deshalb, weil das Kochgeschirr
heiR wird und Wéarme abgibt.

w599

Eisentopf

Magnetkreis
Glaskeramikkochfeld

Induktionsspule

Induktionsstrom

Das Induktionskochfeld funktioniert nur mit gee-
ignetem Kochgeschirr.

Die Faustregel besagt: Halt ein Magnet am Boden
lhres Kochgeschirrs, ist es fur Induktionskoch-
felder geeignet. Trotzdem ist Vorsicht geboten.

Der Boden des Kochgeschirrs muss aus ferromag-
netischem Material bestehen.

Das Kochgeschirr muss die Oberflache des Koch-
feldes beriihren

Sicherheitsmechanismus: Das Kochfeld funktion-
iert nicht (Fehlercode ,E0” im Display), wenn:

- das Kochgeschirr Uber keinen ebenen Boden
oder einen Mindestdurchmesser von 10 bis 15
cm verfugt.

- der Boden des Kochgeschirrs nur einen gerin-
gen Anteil ferromagnetischen Materials enthalt,
selbst wenn ein Magnet an ihm haften bleiben
sollte.

Geeignetes Kochgeschirr

Material: Eisen oder Edelstahl

Form: Durchmesser des Bodens ca. 12 bis 20 cm
runder oder eckiger Kochtopf

Ungeeignetes Kochgeschirr

Material: Nichteisenmetall, Keramik, Glas oder
Topfboden aus Kupfer oder Aluminium

Form: unebener Boden, Durchmesser kleiner als

monzana®

Bedienung

[An/Aus]

1. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.
Ein ,Piep“-Ton erklingt und samtliche Anzeigen
blinken etwa eine Sekunde lang. Danach befindet
sich das Kochfeld im Standby-Modus.

2. Stellen Sie ein geeignetes Kochgeschirr in die
Mitte des Kochfeldes.

3. Driicken Sie [An/Aus]. Einige Kochfelder begin-
nen sofort mit dem Kochvorgang. Andere Mod-
elle zeigen ,ON“ an. Wahlen Sie eine Funktion
aus, um mit dem Kochen zu beginnen.

4. Beenden Sie den Kochvorgang, indem Sie [An/
Aus] driicken.

[Zeit]

1. Driicken Sie [Zeit]. Im Display erschein [00:00].
Wihlen Sie mit den Tasten [+] und [-] die gewiin-
schte Zeit aus, bis maximal 4 Stunden.

2. Mit leichtem Druck auf [+] oder [-] erfolgt die
Zeiteinstellung in 1-Minuten-Schritten.

3. Halten Sie die Tasten [+] oder [-] langer
gedriickt und die Zeiteinstellung erfolgt in 10-Mi-
nuten-Schritten.

4. Nach erfolgter Einstellung zeigt das Display im
Wechsel die gewiinschte Kochleistung oder Tem-
peratur, sowie die verbleibende Restzeit an.

5. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein
Piepen und das Gerat beendet den Kochvorgang.
6. Falls Sie die eingestellte Zeit unterbrechen
wollen, driicken Sie entweder [An/Aus] oder die
Funktionstaste, um die gewinschte Leistung oder
Temperatur wiederaufzunehmen.

7. Nach erfolgter Zeiteinstellung kdnnen Sie die
Leistung oder Temperatur verdndern, ohne die
Zeiteinstellung zu beenden.

[Sperren]

1. Driicke Sie [Sperren]. Auf dem Display er-
scheint [Sperren]; das Kochfeld ist gesperrt.

2. Im Sperrmodus kdnnen sdmtliche Tasten nicht
bedient werden.

3. Zur Aufhebung des Sperrmodus halten Sie
[Sperren] 3 Sekunden lang gedriickt. Das Koch-
feld ist nun entsperrt.
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[Kochfunktionen]

1. Driicken Sie [Warmhalten]. Im Display er-
scheint [1300]. Die Standardleistung betragt als
1300 W. Driicken Sie [+] oder [-], um die gewiin-
schte Leistung auszuwahlen.

Sie kdnnen zwischen acht Leistungsstufen
wahlen:
(200-400-800-1000-1300-1600-1800-2000W)
Ohne Bedienung schaltet sich das Kochfeld nach
zwei Stunden automatisch aus.

2. Driicken Sie [Kochen]. Auf dem Display er-
scheint [240°]. Die Standardtemperatur betragt
240 °C. Dricken Sie [+] oder [-], um die gewiin-
schte Temperatur auszuwahlen.

Sie kdnnen zwischen acht Temperaturstufen
widhlen:

(80-100-130-150-180-200-220-240°C)

Ohne Bedienung schaltet sich das Kochfeld nach
zwei Stunden automatisch aus.

3. Driicken Sie [BBQ]. Auf dem Display erscheint
[200°]. Die Standardtemperatur betragt 200°C.
Driicken Sie [+] oder [-], um die gewiinschte Tem-
peratur auszuwdhlen.

Sie kénnen zwischen acht Temperaturstufen
wahlen:

(80-100-130-150-180-200-220-240°C)

Ohne Bedienung schaltet sich das Kochfeld nach
zwei Stunden automatisch aus.

4. Driicken Sie [Erwdrmen]. Auf dem Display er-
scheint [800]. Die Standardleistung betragt 800
W. Diese automatische Funktion KANN NICHT
angepasst werden.

Ohne Bedienung schaltet sich das Kochfeld nach
20 Minuten automatisch aus.

5. Dricken Sie [Suppe]. Auf dem Display er-
scheint [1600]. Die Standardleistung betragt
1600 W. Nach 12 Minuten wechselt die Anzeige
auf 800 W und das Gerat setzt den Kochvorgang
fort. Diese automatische Funktion KANN NICHT
angepasst werden.

Ohne Bedienung schaltet sich das Kochfeld nach
zwei Stunden automatisch aus.

6. Driicken Sie [Rice]. Auf dem Display erscheint
[1300]. Die Standardleistung betrdagt 1300 W.
Nach 15 Minuten wechselt die Anzeige auf 800 W
und das Gerét setzt den Kochvorgang fort. Diese
automatische Funktion KANN NICHT angepasst
werden.
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Ohne Bedienung schaltet sich das Kochfeld nach
einer Stunde automatisch aus.

7. Driicken Sie [Wasser]. Auf dem Display er-
scheint [2000]. Die Standardleistung betragt 2000
W. Diese automatische Funktion KANN NICHT
angepasst werden.

Ohne Bedienung schaltet sich das Kochfeld nach
18 Minuten automatisch aus.

8. Driicken Sie [Brei]. Auf dem Display erscheint
[1300]. Die Standardleistung betrdgt 1300 W.
Nach 15 Minuten wechselt die Anzeige auf 800 W
und das Gerét setzt den Kochvorgang fort. Diese
automatische Funktion KANN NICHT angepasst
werden.

Ohne Bedienung schaltet sich das Kochfeld nach
einer Stunde automatisch aus.

Pflege und Wartung

1. Ziehen Sie den Stecker, bevor Sie das Gerat
reinigen. Reinigen Sie das Gerét erst, nachdem es
vollstandig abgekhlt ist.

2. Glasplatte, Bedienfeld und Gehause:

@ weicher Lappen fiir kleine Flecken

® Fett, sowie hartnackige Flecken oder Schmutz
entfernen Sie mit einem feuchtem Lappen und
neutralem Reinigungsmittel.

3. Solange der Lifter in Betrieb ist, verbleiben
Staub- und Schmutzpartikel in der Lifteroff-
nung. Bitte reinigen Sie diese regelmafig mit
einem Pinsel oder Wattestabchen.

4. Denken Sie daran, das Gerat niemals direkt mit
Wasser zu reinigen. Dies konnte zu Beschadigun-
gen fihren.

5. Achten Sie darauf, dass der Stecker fest mit der
Steckdose verbunden ist.

6. Ziehen Sie den Netzstecker nicht aus der Steck-
dose, solange das Gerat noch in Betrieb ist. Sie
erhohen die Lebensdauer des Kochfeldes, indem
Sie es stets mit ,An/Aus” ausschalten und erst
danach den Stecker ziehen.

7. Sie erhohen die Lebensdauer zusatzlich, indem
Sie warten, bis der Lifter aufhort zu arbeiten,
und erst dann den Netzstecker ziehen. Der Lufter
lduft nach Ende des Kochvorgangs noch einige
Zeit nach, um die Platte abzukiihlen.

8. Ziehen Sie stets den Netzstecker und verstauen
Sie ihn, wenn Sie das Gerat einige Zeit nicht ver-
wenden.

monzana®

Fehlerbehebung
Falls wihrend des Gebrauchs Fehlermeldungen auftreten, sehen Sie zunéchst in folgender Tabelle
nach, bevor Sie sich an den Kundenservice wenden.

FEHLER KONTROLLE BEHEBUNG

Nachdem der Stecker in die Uberpriifen Sie bitte, ob der Stecker |Kontaktieren Sie bitte einen
Steckdose gesteckt und ,An/ |richtig in die Steckdose eingesteckt |Fachmann.

Aus” gedriickt wurde, ertont  |wurde.
kein Piepen.

Sie verwenden ungeeignetes Verwenden Sie geeignetes
Kochgeschirr. Kochgeschirr.

Das Kochgeschirr steht nicht in der  |Stellen Sie das Kochgeschirr in
Mitte des Kochfeldes. die Mitte-des Kochfeldes.

Der Boden des Kochgeschirrs ist Verwenden Sie Kochgeschirr
kleiner als 12 cm. mit einem Bodendurchmesser
von mehr als 12 cm.

Es ertdnt ein Piepen.

Display zeigt ,EQ’ Kein oder ungeeignetes Kochgeschirr |Stellen Sie geeignetes
verwendet Kochgeschirr auf die Kochplatte.
Display zeigt ,E1° Spannung <80V Kontaktieren Sie bitte einen
Fachmann.
Display zeigt ,E2’ Spannung <288V Kontaktieren Sie bitte einen
Fachmann.
Display zeigt ,E3* Kurzschluss im Glassensor oder Kontaktieren Sie bitte einen
Uberhitzung Fachmann.
Display zeigt ,E4’ Offener Kreislauf im Glassensor Kontaktieren Sie bitte einen
Fachmann.
Display zeigt ,E5* Uberhitzung oder Kurzschluss (PCB, |Starten Sie das Gerat erneut,
IGBT) nachdem es vollstdndig
abgekihlt ist.
Display zeigt ,E6° gebrochener oder offener Stromkreis |Kontaktieren Sie bitte einen

(PCB, IGBT) Fachmann.

Diese MaRnahmen stellen nur eine ,erste Hilfe” dar. Trennen Sie beim Erscheinen eines Fehlercodes
das Gerit stets von der Stromversorgung und wenden Sie sich zwecks Uberpriifung/ Reparatur lhres
Gerétes an einen Fachmann.

Um Gefiahrdungen und Schiden vorzubeugen, bauen Sie das Gerdt nicht auseinander oder versuchen
es selbst oder durch eine dritte, nicht dafiir geschulte Person zu reparieren.
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Haufige Fragen

Ist das Kochen mit Induktion effizienter als mit Gas?
Die Energieeffizienz beim Kochen mit Induktion betrdgt 83 Prozent. Damit ist es effektiver als Elektro-
oder Gasgeréte.

Wie sicher ist das Kochen mit Induktion?

Induktionsgerite erzeugen Hitze nur im Kochgeschirr, ganz ohne offene Flamme oder heiBes Kochele-
ment. Die Oberfliche des Kochfeldes bleibt kalt - auBer durch Warmeiibertragung vom Boden des
heiRen Kochgeschirrs.

Wie unterscheidet sich das Kochen mit Elektroherd und Induktion?

Gewdhnliche Elektro-Kochgerate verbrauchen Energie zur Aufheizung des Heizelements. Diese Wdarme
wird dann auf das Kochgeschirr weitergeleitet. Induktionskochfelder Gbertragen die Energie direkt in
das Kochgeschirr.

Heizelemente mit Widerstand sind sehr ineffizient und reagieren nur langsam. Kochen mit Induktion
ist sehr schnell. Das Gerét reagiert auf Temperaturanderungen noch schneller und effizienter als bei
Gasgeraten.

Ist die Anwendung leicht?

Das Kochgeschirr erhitzt sich schnell. Das Kochen ist schnell und einfach, insbesondere das Aufwar-
men, Dinsten, Braten und Kochen von Pasta. Die Reinigung eines Induktionskochfeldes ist sehr einfach.
Ohne offene Flamme oder Heizelemente brennen Lebensmittel nicht an. Daher ist es ausreichend, die
Oberflache mit einem feuchten Lappen abzuwischen.
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General

ATTENTION! Observe the safety and assembly
instructions in order to avoid the risk of injury or
damaging the product.

Only for domestic use and not for commercial
use!

Important: Read these instructions carefully
and thoroughly. Keep these instructions to read
through at a later date. If you give the product to
anyone else at some point in the future, please
ensure you also pass on this manual.

Keep small parts out of the reach of children.
Pay attention especially when unpacking it. Keep
plastic bags and other packaging away from
children reach. Danger of Suffocation!

Check the delivery for completeness. Later
complaints cannot be accepted.

Check all elements and parts for damages.
Despite careful checks since may happen that
even the best product takes damage during the
transport. In this case, do not build up of your
product. Defective parts can endanger your
health.

Never modify the product! Changes will void the
warranty and the product may be unsafe or even
dangerous.

monzana®

Intended Use

This device is only designed for use in households
in enclosed spaces for warming up, cooking and
roasting foods. The cooking pots used for the
induction hob surface must be suitable for induc-
tion cooking.

Use the product only for its designed purpose of
use. Manufacturer will not assume any responsi-
bility in case of damages cause of an unappropri-
ated use. Any modification applied by customer
on the original product will have a negative im-
pact on its safety, cause danger and warranty will
be cancelled.

General Safety instructions

e This appliance may be used by children over
the age of 8 years old and by persons with re-
duced physical, sensory or mental capabilities or
by persons with a lack of experience or knowl-
edge if they are supervised or are instructed by
a person responsible for their safety how to use
the appliance safely and have understood the
associated hazards.

e Do not leave the device unsupervised when it
is in operation.

e Children shall not play with the appliance.

e Keep the appliance and its power cable out of
reach of children under the age of 8 years.
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_e Only qualified electricians may carry out any re-
pairs that may be needed. Improperly performed
repairs can cause considerable dangers for the
user.

¢ Defective components must always be replaced
with original replacement parts. Only

such parts will guarantee that the safety require-
ments are fulfilled.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons
and lids should not be placed on the hotplate
since they can get hot.

* Device is not intended to be operated by means
of an external timer or separate remote-

control system.

* Do not abuse the cord. Never use the cord for
carrying, pulling or unplugging the power tool.
Keep cord away from heat, oil, sharp edges and
moving parts. Do not crimp the cable by using it,
e.g. strongly kink or roll with something heavy
about it. Damaged or entangled cords increase
the risk of electric shock. Plugs should never be
plugged in or unplugged with wet hands.

¢ When cleaning or putting it away, switch off
the appliance and always pull out the plug from
the socket if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

CAUTION: This cooker unit emits an electromag-
netic field, therefore people with pacemakers
should consult with their physician before using.
Persons with a pacemaker should keep a mini-
mum distance of 60 cm to the device while itis in
operation. .

¢ Do not place any magnet sable objects, e.g.
credit cards, data carriers or cassettes on or in
the immediate vicinity of the appliance.

* Place cooking utensils in the middle of the hob,
so that the base of the pot covers as much of the
electromagnetic field as possible.

* Do not remove any coverings on the appliance.
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Electrical Hazards

Electric shock hazard
Only qualified experts may perform repair and
maintenance work on the cooker.

DO NOT

- submerse the unit or electrical cord in liquid,
touch the unit with wet hands, or use in a wet
outdoor environment.

- use if cooker surface is cracked.

- operate if the electrical cord is frayed or if wires
are exposed.

- let the electrical cord hang over the edge of a
table or counter-top.

- move the unit by pulling on the power cord.

- keep cookware on the cooker when the unit in
use.

Product & Property Damage
To prevent damage to the cooker or surrounding
area:

DO NOT

- heat empty containers on the cooker surface.

- place any metal object other than cookware on
the cooker surface.

- place objects weighing more than 25 pounds on
the cooker surface.

- block the cool air inlet and fan.

- operate cooker on flammable surfaces.

- clean a induction cooker in a dishwasher.

- use the cooker unit for anything other than its
intended purpose.

- Place objects affected by a magnet, such as a
credit card, radio, television, etc, near the unit
while operating the cooker.

- share a 220V,10amp electrical outlet with an

other electrical item.

- block the rear and sides for the unit-keep at
least 4” from walls for proper ventilation.
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Working principle

Induction cooker is a safe, advanced, efficient,
and economical cooking technology. It works
by electromagnetic vibrations generating heat
directly in the pan, rather than indirectly through
heating the glass surface. The glass becomes hot
only because the pan eventually warms it up.

1999 %

iron pot

magnetic circuit

L }——— ceramic glass plate

e ] [COG] induction coil

induced currents

SELECTTING THE PROPER COOKWARE

Your induction cooker will not operate without
the proper cookware.

Read the following information in this section
carefully to get the maximum efficiency from
your unit. The rule of thumb for selecting cook-
ware is if a magnet sticks to the cookware bot-
tom, the cookware will work on your cooker.

The bottom surface of the cookware must be
made of ferrous magnetic material.

The cookware must be touch the cooker.
A

Safety mechanism: The cooker may not oper-
ate(displays “EQ” error code) if:

The cookware does not have a flat bottom sur-
face with a minimum bottom diameter of 4-6
inches.

The cooker bottom is made of material with a
low ferrous magnetic content, even if a magnet
sticks to the cookware bottom.
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FRIENDLY COOKWARE

Material: Iron or stainless steel.

Shape: Bottom diameter about 12-20cm sauce-
pan or square pot.

AND NON-FRIENDLY COOKWARE

Material: Non-iron metal, ceramic, glass or bot-
tom is made of cooper or aluminum pot.

Shape: Bottom uneven, diameter less than 12cm.

Operating Instructions

[An/Aus (On/Off)]

1. After inserting the plug into the socket, a
“Beep” will emit and all the indicators and dis-
play screen will flashing 1 second, the cooker will
in standby mode.

2. Put a suitable cookware on the center of the
cooking zone.

3. Press [An/Aus], some kind of cookers will start
working directly, some will show ‘An, after choos-
ing function will start working.

4, When the cooker in use, Stop the operation by
pressing [An/Aus].

[Zeit/(TIMER)]

1. Press [Zeit], the display will show [00:00], user
can press [+] or [-] key to set for the desired time,
Max time is 4 hours. )

2. Slightly press [+] or [-] key once can increase or
decrease 1minute.

3. Long press [+] or [-] key once can increase or
decrease 10 minutes.

4, After setting, the display will show desired
power or temperature and remaining timer alter-
nately.

5. When timer finish, the cooker will have a beep
signal then stop working.

6. If want to cancel timer, users can either press
the [An/Aus] or hold the function key to resume
the desired power or temperature operation.

7. After timer setting, user can change the power
or temperature; this action won’t cancel the tim-
er setting.
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[Sperren; (LOCK)]

1. Press [Lock], the display will show [Sperren]
representing that the cooker is locked.

2. During Lock mode, all buttons conclude [An/
Aus] can’t be adjustable.

3. To Cancel it, press [Sperren] and hold for 3 sec-
ond, the cooker will be unlocked.

[Funktion; (Cooking Functions)]

1. Press the [Warmhalten; (Hot Pot)] key and the
display will show [1300]. It is representing that
the default power is 1300W. It can be adjusted
by pressing the [+] or [-] key to set the desired
power level. There are 8 power levels in total:
(200-400-800-1000-1300-1600-1800-2000W)
Without any operation the cooker will shut off
automatically after 2 hours.

2. Press the [Kochen; (Fry)] key and the display
will show [240°C], it is representing that the de-
fault temperature is 240°C. It can be adjusted by
pressing the [+] or [-] key to set the desired tem-
perature level. There are 8 power levels in total:
(80-100-130-150-180-200-220-240°C)

Without any operation the cooker will shut off
automatically after 2 hours.

3. Press the [BBQ] key and the display will show
[200°C], it is representing that the default tem-
perature is 200°C. It can be adjusted by pressing
the [+] or [-] key to set the desired temperature
level. There are 8 power levels in total:
(80-100-130-150-180-200-220-240°C)

Without any operation the cooker will shut off
automatically after 2 hours.

4. Press the [Erwarmen; (Low Fire)] key and the
display will show [800],It is representing that the
default power is 800W. It is an automatic func-
tion and it CAN NOT be adjusted.

Without any operation the cooker will shut off
automatically after 20 minutes.

5. Press the [Suppe; (Soup)] key and the display
will show [1600], it is representing that the de-
fault power is 1600W. After 12 minutes the dis-
play will change to 800W and continue to heat.
It is an automatic function and it CAN NOT be
adjusted.

Without any operation the cooker will shut off
automatically after 2 hours.
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6. Press the [Reis; (Rice)] key and the display will
show [1300], it is representing that the default
power is 1300W. after 15 minutes the will change
to 800W continue to heat. It is an automatic
function and it CAN NOT be adjusted.

Without any operation the cooker will shut off
automatically after 1 hour.

7. Press the [Wasser; (Water)] key and the display
will show [2000], it is representing that the de-
fault power is 2000W. It is an automatic function
and it CAN NOT be adjusted.

Without any operation the cooker will shut off
automatically after 18 minutes.

8. Press the [Brei; (Porridge)] key and the display
will show [1300], it is representing that the de-
fault power is 1300W. After 15 minutes the will
change to 800W continue to heat. It is an auto-
matic function and it CAN NOT be adjusted.
Without any operation the cooker will shut off
automatically after 1 hour.

CARE AND MAINTENANCE

1. Remove the power plug prior to clean the unit.
Do not clean it until the surface cool down.

2. Glass Plate, Panel and Shell:

® Soft Cloth for slight stain.

® For greasy, dirt, blot by using a clean damp
cloth with neutral detergent.

3. While the radiator-fan working, dust and dirt
would remain on the gas vent, please clean it by
brush or cotton stick regularly.

4. Remember do not washing the unit by water
directly to avoid damaging.

5. To protect induction cooker, be sure to have
a good contact between plug and socket before
using.

6. Do not pull out the power cord directly during
operation. To extend the using life, press the “An/
Aus” button first, then pull out the power cord.

7. In order to make operating time longer, the fan
would still work for cooling the plate, is better to
plug out after the fan stops working.

8. Please pull out the power cord and put it away
when not used for a long time.
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TROUBLESHOOTING GUIDE

During operations, if any error occurred, please check the following table before calling for service.

PHENOMENON

CHECK POINTS

REMEDY

Insert the plug into the socket
and press An/Ann, no 'beep’
sound

If the plug real plugged in

Check carefully. Any help please
contact a specialist for help

The unit send out “Beep”
Sound

If the cookware is inapplicable

Replace a correct cookware

If the cookware on the center of top

glass

Put the cookware on the center

If the cookware bottom diameter
over 12cm

Replace a cookware bottom
diameter over 12cm

Display shows ‘EQ’

No or inapplicable cookware be used

Put or Replace a correct
cookware

Display shows ‘E1’

Voltage <80V

Call a specialist for help

Display shows ‘E2’

Voltage > 288V

Call a specialist for help

Display shows ‘E3’

Glass sensor short circuit or overheat

Call a specialist for help

Display shows ‘E4’

Glass sensor open circuit

Call a specialist for help

Display shows ‘E5’

PCB IGBT overheat or short circuit

Re-start after it turns cool

Display shows ‘E6’

PCB IGBT broken or open circuit

Call specialist for help

Remedies just for first checking, if any error codes, please unplug the unit immediately can contact ser-
vice center for inspection and repairing.

To avoid danger and damage, do not disassemble or repair it by yourself or any unprofessional person.

monzana®
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COMMONLY ASKED QUESTIONS

Is induction cooking more efficient than gas?
With an 83% energy efficiency, induction cooking is more efficient than both electric or gas.

How safe is induction cooking?

Because there is no open flame or hot cooking element, the induction cooker creats heat only in the
cookware. The cooker surface remains cool, except where the cookware bottom contacts the cooker
surface.

How does electric and induction cooking differ?

Regular electric cooking elements use energy to heat the heating element and then through conduc-
tion, the heating is transferred to the cooking pan, where induction cooker place the electrical energy
directly into the cookware.

Resistance-type heating elements are very inefficient and are slow to respond. Induction cooking heat-
ing is very rapid and responsive to temperature control changes making them even faster and more
efficient gas cooking.

Is it easy to use?

The rapid heating of the cookware makes all kinds of cooking fast and easy, especially when warming,
sauteing, frying, and making pasta. Clean an induction cooker is easy. With no open flame or heating
element, food does not burn-on so you can just wipe the cooker surface clean with a damp towel.
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Généralités

ATTENTION! Respectez les consignes de sécurité
et de montage pour éviter tout risque de bless-
ure ou d’'endommagement du produit.

Pour usage privé uniquement et non commer-
cial !

Important: Lisez ces instructions avec attention
dans leur totalité. Gardez ces instructions afin de
pouvoir les relire dans le futur. Si vous donnez ce
produit a une autre personne, veuillez également
faire passer cette notice.

Gardez les petites piéces hors de portée des
enfants. Faites particulierement attention au
moment de déballer le produit. Gardez les sacs
plastiques et autres emballages hors de portée
des enfants. Danger de suffocation!

Assurez-vous que la livraison a été faite dans
son intégralité. Des réclamations ultérieures ne
pourront pas étre prises en compte.

Vérifier toutes les parties et tous les éléments
pour vérifier qu’ils n‘ont subis aucun dommage.
Malgré le soin apporté, il est possible que méme
le meilleur des produits ait été endommagé
pendant le transport. Dans ce cas, ne montez pas
le produit. Des pieces endommagées peuvent
mettre votre santé en danger.
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Ne modifiez jamais le produit ! Les modifications
annulent la garantie et le produit pourrait étre
peu slir, voir méme dangereux.

Utilisation conforme

Cet appareil est congu uniqguement pour une util-
isation ménagere a 'intérieur de locaux, afin de
réchauffer, cuire, griller des denrées alimentaires.
Les récipients de cuisson doits étre appropriés
pour induction.

Utilisez le produit uniquement a des fins d’em-
ploi. Le fabricant n'assume aucune responsabilité
dans le cas d’'une mauvaise utilisation du produit.
Toute modification réalisée sur le produit aura
un impact négatif et la garantie de celui-ci sera
annulée.

Consignes de sécurités générales

¢ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
de 8 ans ou plus et par des personnes dotées
de capacités physiques, sensorielles ou mental-
es réduites ou disposant de connaissances ou
d’expérience insuffisantes, sous la surveillance
d’un tiers responsable de leur sécurité ou bien
lorsqu’ils ont recu des instructions liées a I'utili-
sation de I'appareil en toute sécurité et qu’ils ont
intégré les risques qui en résultent.
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